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® Diese OMAS Aufschnittmaschinen sind ideal fiir Kleinbetriebe und kleinere Gemeinschaften, die ein sorgféltiges
Aufschneiden von Wurst, Fleisch, Gemtuise usw. Wiinschen.

® Die gegen Feuchtigkeit und Salze korrosionfeste Struktur aus eloxiertem Aluminium behélt verstéarkt ihr angenehm
silbernes Aussehen. bei den optimalen Werten. Dadurch werden auch Dauerbetrieb unter starker Belastung sowie eine
verlangerte, wartungsfreie Messer-Lebensdauer moglich.

® Schichtverchromtes Stahlmesser, abnehmbarer Schlitten, ® Schichtverchromtes Stahlmesser, wegklappbarer
einfach abnehmbarer Messerschutz, ein bellifteter und Schlitten, einfach entfernbarer Messerschutz, ein bellifteter
leistungsféhiger Motor und grof3e Schneidfédhigkeit, sind nur und leistungsféhiger Motor und hohe Schnittkapazitat, sind
einige der Eigenschaften dieser OMAS Maschine. nur einige der guten Eigenschaften der OMAS 832.
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